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@ MAINTENANCE OF GRANITE KITCHEN SINKS

Care and maintenance

You have invested in a high-quality product designed

for modern kitchen techniques. Proper maintenance is
essential to keep it looking beautiful and ensure a long
lifespan. To maintain your granite kitchen sink and ensure
its longevity, we recommend that you follow these simple
care guidelines to ensure it stays looking its best.

Cleaning

After every use, wash the sink with water and a mild
detergent using a soft sponge, then dry it with a cloth. It’s
important to avoid harsh chemicals and abrasive scrub-
bers to protect both your sink and its fittings.

If the sink acquires any metal marks, gently rub them away
with a soft eraser sponge; then rinse thoroughly and dry.
To tackle lime stains or rust, apply vinegar or a commercial
cleaner, allow it to sit for 20 minutes, then rinse and dry.
For addressing stubborn stains, consider using a dilut-

ed bleach solution (1 part bleach to 30 parts water) left

on overnight, followed by a thorough rinse and dry in the
morning, which can be very effective.

Heat exposure

Your new sink is highly resistant to heat, perfect for every-
day kitchen activities. However, for those moments when
pots or pans might be extra hot, consider using a heat-re-
sistant plate to protect the sink’s surface from extreme
temperatures. Additionally, when dealing with boiling
water, directing it into a pot or cup first can help prevent
direct exposure to the sink.

Surface protection

The surface of your new sink is very tough and resistant. To
keep the surface in nice condition, we recommend that you
always use a chopping board when preparing food to pre-
vent knife marks and chips on the sink surface. Sharp and
heavy objects can permanently damage the surface if they
directly strike the sink. In extreme cases, cracks can occur,
which may not be visible immediately but can develop over
time.

With these tips, keeping your sink’s elegance and function-
ality in top condition is both easy and effective.

Vedligeholdelse

Vores granitvaske er af hgj kvalitet, designet til brug i
moderne kakkener. Korrekt vedligeholdelse er vigtig for at
bevare vaskens flotte udseende og sikre en lang levetid.
Som med alle andre materialer, s& kan overfladen blive
beskadiget ved stad eller hgj varme. For

at vedligeholde vasken og sikre dens levetid, anbefaler vi,
at falger disse simple vejledninger for at sikre, at vasken
forbliver i god stand.

Rengoring

Efter brug, skyl altid vasken med vand og mild sebe, og
rengar den med en blgd svamp. Afslut med at tarre vasken
af med en blad klud. Det er vigtigt at undga skrappe kemi-
kalier og skuresvamp for at beskytte bade din vask.

Hvis vasken far rustpletter, skal de forsigtigt gnides vaek
med en blad svamp, skyl derefter grundigt og ter. For at
fierne kalkpletter eller rust kan man pafgre eddike (1:10)
eller renggringsmiddel. Lad det sidde i 20 minutter, skyl og
tor derefter.

Varme
En granit vask er meget modstandsdygtig over for varme
og er derfor perfekt til daglige kakkenaktiviteter. Nogle
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gange kan gryder eller pander veere ekstra varme. Derfor er
det altid en god idé at placere et varmebestandigt ele-
ment i vasken, far man leegger gryder og pander deri. Dette
beskytter vaskens overflade mod de ekstreme temperatur-
er. Vand med en temperatur over 70°C kan i nogle tilfeelde
medfgre ekstra kalkaflejringer, isaer hvis vandet ofte ram-
mer det samme punkt gentagne gange. For at undga hvide
aflejringer kan det veere en god idé at haelde kogende vand
i en gryde eller kop farst for at forhindre direkte eksponer-
ing af vasken.

Overfladebeskyttelse

Overfladen af vasken er meget robust og modstandsdygtig.
For at holde overfladen i god stand, anbefaler vi at bruge et
skeerebraet, ved madlavning, for at undga knivmaerker og
skar i vaskens overflade. Skarpe og tunge genstande kan
permanent beskadige overfladen, hvis de rammer vasken
direkte. I ekstreme tilfeelde kan der opsta revner, som ikke
ngdvendigvis er synlige med det samme, men som kan
udvikle sig over tid.

Med disse tips er det bade nemt og effektivt at holde en
granitvask flot og funktionel i mange ar.
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Vedlikehold

Vare granittvasker er av hgy kvalitet og er designet for bruk

i moderne kjgkken. Riktig vedlikehold er viktig for & oppret-
tholde vaskens gode utseende og sikre lang levetid. Som
med alle materialer kan overflaten bli skadet. For &
opprettholde vasken og sikre lang levetid, anbefaler vi at du
folger disse enkle instruksjonene for & sikre at vasken forblir
i god stand.

Renhold

Etter bruk, skyll alltid vasken med vann og mild sape, og
rengjgr den med en myk svamp. Avslutt med & terke av
vasken med en myk klut. Det er viktig & unnga sterke kje-
mikalier og skuresvamper for & beskytte begge vaskene.

Hvis vasken far rustflekker, ber de forsiktig gnides bort
med en myk svamp, skyll deretter grundig og terk. For

a fjerne kalkflekker eller rust, kan du bruke eddik (1:10)
eller vaskemiddel. La det sitte i 20 minutter, skyll og tark
deretter.

Varme
En granittvask er svaert varmebestandig og er derfor per-
fekt for daglige kjokkenaktiviteter. Noen ganger kan gryter

eller panner veere ekstra varme. Derfor er det alltid en god
idé & plassere et varmebestandig element i vasken fgr du
legger gryter og panner i den. Dette beskytter overflaten pa
vasken mot ekstreme temperaturer. Vann med temperatur
over 70 °C kan i noen tilfeller forarsake ekstra kalkav-
leiringer, spesielt hvis vannet ofte treffer samme punkt
gjentatte ganger. For & unnga hvite avleiringer, kan det
veere lurt & helle kokende vann i en gryte eller kopp farst for
a forhindre direkte eksponering for vasken.

Overflatebeskyttelse

Overflaten pa vasken er veldig solid og motstandsdyktig.

For & holde overflaten i god stand, anbefaler vi & bruke et
skjeerebrett nar du lager mat, for & unnga knivmerker og kutt
i overflaten av vasken. Skarpe og tunge gjenstander kan
skade overflaten permanent hvis de treffer vasken direkte. I
ekstreme tilfeller kan det oppsta sprekker som ikke
ngdvendigvis er synlige med det samme, men som kan
utvikle seg over tid.

Med disse tipsene er det bade enkelt og effektivt & holde
en granittvask fin og funksjonell i mange ar.
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Skotsel

Véra diskbankar av granit ar av hog kvalitet, designade for
anvandning i moderna kok. Korrekt skotsel ar viktigt for
att bevara diskbankens vackra yta och sékerstalla en lang
livslangd. Som med alla andra material kan ytan skadas. Vi
rekommenderar att du foljer dessa enkla skotselrad for att
sakra att diskbanken haller sig i fint skick under hela dess
livslangd.

Rengoring

Efter anvandning, skolj alltid vasken med vatten och mild
tvallésning, och rengdr den med en mjuk svamp. Avsluta
med att torka av vasken med en mjuk trasa. Det ar viktigt
att undvika starka kemikalier och slipsvamp for att skydda
bade diskbank och tillbehor.

Om vasken far metallflackar, gnugga forsiktigt bort dem
med en mjuk svamp, skélj sedan noggrant och torka. For

att ta bort kalkflackar eller rost kan du anvanda attika
(1:10) eller reng6ringsmedel. Lat det sitta i 20 minuter, skolj
och torka sedan.

Varme
En granitvask ar mycket motstandskraftig mot varme och
ar darfor perfekt for dagliga kdksaktiviteter. Ibland kan

kastruller eller stekpannor vara extra heta. Darfor ar det
alltid en bra idé att placera ett vairmebestandigt element

i vasken innan du lagger kastruller och stekpannor i den.
Detta skyddar vaskens yta mot extrem temperatur. Vatten
med en temperatur éver 70°C kan ibland leda till extra
kalkavlagringar, sarskilt om vattnet ofta traffar samma
punkt upprepade ganger. For att undvika vita avlagringar
kan det vara en bra idé att forst halla kokande vatten i en
kastrull eller kopp for att forhindra direkt exponering av
vasken.

Ytskydd

Ytan pa vasken ar mycket robust och motstandskraftig. For
att halla ytan i gott skick rekommenderar vi att anvanda

en skarbrada vid matlagning for att undvika knivmarken och
skador pé vaskens yta. Skarpa och tunga féoremal kan
permanent skada ytan om de traffar diskbanken direkt. I
extrema fall kan sprickor uppstd, som inte nédvandigtvis ar
synliga direkt men kan utvecklas dver tid.

Med dessa tips ar det bade enkelt och effektivt att halla en
granit diskbank fin och funktionell i manga ar.
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