
Vedligeholdelse af skærebræt i træ
Skötselanvisning för skärbrädor i trä
Maintenance of wooden chopping boards



Hållbarhet
Genom att främja utvecklingen 
av hållbara lösningar och i allt 
större utsträckning implementera 
återvinningsbara material kan vi bevara 
jordens resurser längre. Du kan hjälpa 
oss genom att ta väl hand om din 
nya skärbräda, som håller i många år 
framöver om du sköter den på rätt sätt.

Våra produkter i solitt trä är alla gjorda 
av trä vars naturliga färger och nyanser 
har bevarats. För att säkerställa att din 
skärbräda håller sig vacker och fräsch har 
vi här sammanställt de bästa tipsen och 
rekommendationerna.

Oljebehandling
Vi rekommenderar kontinuerligt 
underhåll med olja, då det tar fram träets 
naturliga lyster, skyddar mot sprickor och 
gör träet motståndskraftigt mot smuts, 
färgade vätskor och livsmedel. Hur ofta 
beror på användningen. Om du använder 
produkten varje dag rekommenderar vi 
att du oljar in den 2–4 gånger om året.

Instruktioner
•	 För att säkerställa optimal absorption 

ska träet vara helt torrt.
•	 Applicera rikligt med olja i roterande 

rörelser på alla sidor och kanter.
•	 Låt träet absorbera oljan i 24 timmar 

(gärna i en lufttätt påse). Torka av 
eventuell överskottsolja med en torr 
trasa.

•	 Låt träet torka. Detta säkerställer att 
träet hinner absorbera all olja innan du 
använder det igen.

Vi rekommenderar att du använder 
neutral olja, men en livsmedelsgodkänd 
naturolja går också bra.

Efter daglig användning
Daglig rengöring med ljummet vatten och 
en svamp eller mjuk borste. Tvätta träet 
på båda sidorna för att förhindra att det 
bågnar. Torka noga med en handduk efter 
rengöring.

Efter att ha använt produkten med 
livsmedel, kött och liknande kan du hälla 
kokande vatten över den för att avlägsna 
bakterier.

Undvik
•	 Rengöring i diskmaskin och 

blötläggning i vatten – detta kan 
resultera i sprickor.

•	 Att lämna matrester eftersom dessa 
kan tränga in i träet.

Lukt
I händelse av brist på underhåll och 
daglig rengöring kan träet börja lukta lite. 
Detta kan åtgärdas genom att skölja träet 
med vinäger. Kom ihåg att rengöra träet 
noga med vatten efteråt.

Små repor och fläckar
Om du vill ha en djupare, antibakteriell 
behandling, som dessutom avlägsnar 
mindre repor och fläckar, är ett bra tips 
att använda salt och citron.
•	 Applicera ett tunt lager med salt på 

träet.
•	 Ta en halv citron och gnugga den på 

ytan med saltet.
•	 Skölj bort överflödigt salt med varmt 

vatten.
•	 Behandla sedan träet med olja när det 

är helt torrt.

Repor i träet kan tas bort med hjälp av 
fint sandpapper (grovlek 220). Torka 
försiktigt och kom ihåg att skölja 
med varmt vatten. Avsluta med att 
oljebehandla träet när det är helt torrt.

Kvalitet för miljön
Vår nuvarande konsumtion är ohållbar 
och vi producerar alldeles för mycket 
avfall. Denwood by HORN använder avfall 
från produktionen av bänkskivor och 
designar nya tillbehör av material som 
tidigare inte återvanns.

Vi strävar efter att utnyttja världens 
resurser på bästa sätt och hjälpa 
konsumenter att ändra sina 
konsumtionsmönster och göra ett mer 
hållbart val. Alla produkter är designade 
för lång livslängd i både design och 
hållbarhet.
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Bæredygtighed for alle
Ved at fremme udviklingen af bæredygtige 
løsninger, og i større grad tænke 
genanvendelighed ind i vore materialer, 
kan vi bevare jordens ressourcer længere.
Du kan hjælpe os ved at passe godt på 
dit nye skærebræt, som med den rette 
vedligehold kan holde i mange år frem.

Vores designs i massivtræ er alle 
fremstillet af træ hvor naturlige farver 
og nuancer er bibeholdt. For at sikre at 
træet holder sig smukt og sundt, har vi i 
det følgende samlet de bedste råd, tips og 
anbefalinger.

Oliering
Vi anbefaler løbende oliering, da det 
bringer træets naturlige glød og årernes 
forskellige nuancer frem, beskytter mod 
revner, samt gør det modstandsdygtigt 
overfor fedt og farvestoffer. Hyppigheden 
afhænger af brugen. Bruger du produktet 
hver dag, anbefales oliering 2-4 gange 
årligt.

Vejledning
•	 For at sikre optimal optagelse, olieres 

træet når det er helt tørt.
•	 Påfør i cirkulære bevægelser rigeligt 

med olie på alle sider og kanter.
•	 Lad træet suge olien i 24 timer (gerne i 

lufttæt pose). Eventuelt overskydende 
olie kan herefter tørres af med en tør 
klud.

•	 Stil træet til tørring. Dette sikrer træet 
tid til at optage al olie, inden det igen 
vaskes efter brug.

Vi anbefaler at anvende en neutral 
olie, men specialfremstillet olie med 
fødevaregodkendelse kan også anvendes. 

Efter daglig brug
Den daglige rengøring klares let med 
lunkent vand og svamp eller børste. Husk 
dog at vaske træet på begge sider, for at 
undgå at træet buer. Efter vask aftørres 
grundigt med viskestykke.

Ved brug af produktet til afsæt af 
madvarer, kan træet overhældes med 
kogende vand, for at dræbe bakterier.
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Undgå
•	 Opvaskemaskine og iblødsætning, da 

det kan få træet til at slå revner.
•	 At lade madrester stå over længere tid, 

da det kan trænge ind i træet.

Lugt
Efter længere tids brug og ved manglende 
vedligehold og daglig rengøring, kan træet 
begynde at lugte svagt samt afgive dårlig 
smag. Dette kan fjernes, ved at skylle 
træet med eddike. Husk efterfølgende af 
vaske træet af med vand.

Mindre ridser og pletter
Ønsker du en dybere, anti-bakteriel 
rengøring, der samtidigt fjerner 
mindre ridser og pletter, er et godt 
husholdningsråd; Salt og citron.
•	 Drys et tyndt lag salt ud over træet.
•	 Tag en halv citron, og gnid den med 

snitfladen rundt i saltet.
•	 Vask overskydende salt af med varmt 

vand.
•	 Når træet er helt tørt gives en olie-

behandling.

Ridser i træet kan fjernes med fint 
sandpapir (korn 220). Slib blidt, og husk 
efterfølgende vask med varmt vand og 
olie behandling. 

Kvalitet for miljøet
Vores nuværende forbrugsmønstre er 
uholdbare, og vi producerer alt for meget 
affald. Denwood by HORN designer 
interiør produkter af materiale fra vores 
bordplade produktion, der tidligere var 
blevet smidt ud.

Vi streber efter at udnytte verdens 
ressourcer bedst muligt samt udfordre 
nuværende forbrugsmønstre, og hjælpe 
dig til at træffe et mere bæredygtigt valg.
Alle produkter er produceret efter 
høje kvalitetskrav til både design og 
holdbarhed.

Sustainability
By promoting the development of 
sustainable solutions and increasingly 
implementing recyclable materials, we 
can preserve the earth’s resources longer. 
You can help us by taking good care of 
your new chopping board, which will last 
for many years to come if you take care 
of it properly.

Our solid wood products are all made of 
wood whose natural colors and shades 
have been preserved. To ensure that your 
chopping board stays beautiful and fresh, 
we have gathered the best advice and 
recommendations below.

Oil treatment
We recommend continuous maintenance 
with oil, as it brings out the wood’s natural 
luster, protects against cracks and 
makes the wood resistant to dirt, colored 
liquids and food. How often depends on 
the use. If you use the product every day, 
we recommend that you oil it 2-4 times 
a year.

Instructions
•	 To ensure optimal absorption, the wood 

must be completely dry.
•	 Apply plenty of oil in rotating motions 

on all sides and edges.
•	 Let the wood absorb the oil for 24 hours 

(preferably in an airtight bag). Wipe off 
any excess oil with a dry cloth.

•	 Let the wood dry. This ensures that 
the wood has time to absorb all the oil 
before using it again.

We recommend that you use neutral 
oil, but a food-approved natural oil also 
works well.

After daily use
Daily cleaning with warm water and a 
sponge or soft brush. Wash the wood on 
both sides to prevent it from arching. Dry 
thoroughly with a towel after cleaning.

After using the product with food, meat 
and the like, you can pour boiling water 
over it to remove bacteria.

Avoid
•	 Dishwasher cleaning and soaking in 

water – this can result in cracks.
•	 Leaving leftover food as these can 

penetrate the wood.

Smell
In case of lack of maintenance and daily 
cleaning, the wood may start to smell 
a little. This can be removed by rinsing 
the wood with vinegar. Remember to 
clean the wood thoroughly with water 
afterwards.

Small scratches and stains
If you want a deeper, antibacterial 
treatment, which also removes minor 
scratches and stains, a good tip is to use 
salt and lemon.
•	 Apply a thin layer of salt to the wood.
•	 Take half a lemon and rub it on the 

surface with the salt.
•	 Rinse off excess salt with warm water.
•	 Then treat the wood with oil when it is 

completely dry.

Scratches in the wood can be removed 
with the help of fine sandpaper (grain 
220). Sand gently and remember to rinse 
with warm water. Finish by oil-treating the 
wood when it is completely dry.

Quality for the environment
Our current consumption is 
unsustainable and we produce far too 
much waste. Denwood by HORN uses 
waste from the production of countertops 
and designs new accessories from 
materials that were not previously 
recycled.

We strive to make the best use of the 
world’s resources and help consumers 
change their consumption patterns and 
make a more sustainable choice. All 
products are designed for long life in both 
design and durability.
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